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Vorspeisen
Gebackene Kabeljaubrandade mit sautierten Flusskrebsen

an Gurkentagliatelle und Forellenkaviar 1a,2,3,4,7,A,C


13,50 €

Rinderfiletcarpaccio mit gebackenen Ziegenkäseraviolis

 an Tomatenmarmelade und Wildkräutersalat 1a,3,7


14,50 € 

marinierter Büffelmozzarella an Tomaten Rucolasalat

mit Pesto und gerösteten Pinienkernen 1a,3,7
9,50 €
Suppe

Petersilienwurzelsuppe mit gegrillter Jakobsmuschel 1,7
8,50 €
´´Phô´´(Vietnamesischer Eintopf)

Rinderbrühe mit Rinderfilet ,Reisnudeln ,Sojasprossen ,Limette 
  Frühlingszwiebeln und Koriander 6,9
12,50 €  
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Salat

Marktfrische Blattsalate mit Croutons, Sprossen und gerösteten Kernen

mit Walnussvinaigrette oder Joghurtsenfdressing1a,7

kleiner Salat
7,50 €

großer Salat
9,50 €

Wahlweise dazu:
marinierter Feta und Oliven

4,50 €

gebratene Hähnchenbrust und Pilze
5,50 €




sautierte Riesengarnelen2


2,50 € pro Garnele

Pasta

Getrüffeltes Erbsenrisotto mit sautiertem grünen Spargel

und Tomatenzungen 7
14,50 €
Hausgemachte Bandnudeln mit Wildbolognaise,

Pecorino und mariniertem Rucola1a,3




    13,50 €

Vegetarisch

Tofu und Gemüse der Saison in roter Kokosnuss Currysauce 

mit Thaibasilikum und Duftreis 6          
12,50 € 

pochiertes Eigelb vom Biohuhn in Petersilienwurzelschaum

mit zweierlei Wurzelpüree und glasierten Ackerbohnen
16,00 €
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Fisch

Pot au feut vom Steinbutt 

Safransud mit Artischocken, Kaiserschoten und violetten Kartoffeln4      23,50 €

Rotbarsch auf der Haut gebraten mit Orangensauce an wildem Spargel

und Kartoffel Pastinakenpüree1a,3,4,7
       19,50 €

Fleisch

Geschmorte Rinderbäckchen 

mit Wacholderjus an tourniertem Gemüse und cremiger Polenta7,9
   
17,50 €

gegrilltes Rumpsteak von der Deutschen Färse an sautierten Pilzen 

und Rosmarinkartoffeln7
21,50 €

Altländer Rehrücken mit Pinienkernkruste an Madeirajus auf Pastinakenpüree

sautiertem Wilden Spargel und gebratenen pariser Kartoffeln1a,3,7,8abci 
23,50 €

Variation vom Havelländer Apfelschwein

Geschmorter Bauch, gebackenes Haxenfleisch und gebratenes Filet

mit Altländer Apfelbrandsauce an Blumenkohlflan 
und Schupfnudeln 1a,3,7
24,50 € 
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Frisch vom Grill

´´Burger Spezial´´

270g feinstes Irisches Rindfleisch im Sesambötchen mit Mojosauce

Knusprigem Pancetta , Tomate , Gurke, Salat und Taleggio überbacken

dazu Pommes 1a,3,7
17,50 €

gegrilltes prime Rip, pikant mariniert mit Barbecuesauce an coleslaw Salat

und Süßkartoffelpommes 7,9,10,A,B,C 
16,50 €

Käse und Brotzeit

Auswahl von Französischem Rohmilchkäse mit Trauben

Feigen , Walnüssen und Fruchtsenf

dazu Baguette und Butter 1a,7,10,A,C
12,50 €

gebackener Ziegenkäse auf Trüffelhonig mit schwarzen Walnüssen 3,7      8,50 €

Italienische Brotzeit

Italienische Wurst und Käsespezialitäten mit Rucola, getrockneten Tomaten,Oliven, dazu Baguette und Meersalzbutter 1a,3,7A,B,C         

14,50 €
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Dessert und Eis
Ananascarpaccio mit Minzzucker und dreierlei Sorbe
 8,50 €
Creme Brûleé vom Altländer Apfel mit Früchtebouquet 

und Macadamianusseis 1a,3,7,8h
9,50 €
Gewürz Schokoladen Grießknödel an Rhabarber Erdbeerkompott

und Himbeersorbet1a,3,7
7,50 €
Eis und heiß

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne garniert 7


7,50 €
Schokotraum

Schokoladeneis und Stracciatellaeis mit Schokoladensauce

und Schokosplitter, mit Sahne garniert7
8,50 €
Nussknacker

Maple Walnuteis, Haselnusseis und Vanilleeis

mit karamelliesierten  Haselnüssen, Pistazien und Eierlikör

garniert mit Sahne 7,8b  
10,50 €

